
 

 

La Rambarde – Sauvignon Blanc – AOP 
Pouilly Fumé 

Wijnstijl:   wit aromatisch 

Druiven:   Sauvignon Blanc 

Jaargang:   2023 

Wijndomein:  Domaine Landrat 
Guyollot 

Regio:   Centre-Loire 

Appellatie:   AOP Pouilly Fumé 

Alcohol:  12,5% 

Bewaring: 5 tot 6 jaar 

Prijzen/score: Guide Hachette des 
Vins 2024 : 1 ster 

 

 

 

 Aroma en smaak: Aroma's van citrusvruchten (citroen,  grapefruit), wit en 
exotisch fruit en een gerookte toets. Fris, goed in balans, met een klein bittertje 
en een lange zuivere, elegante, minerale afdronk. 

  Food pairing: Gerechten met riviervis zoals snoek met beurre blanc of gegrilde 
forel, maar ook zalmrilettes of sushi, pastasalade met krab, zalmgravlax, 
garnalensalade met pompelmoes, zeetong meunière, … 

  Goed om weten: 'La Rambarde' is de lokale naam voor de platboten die eertijds 
gebruikt werden om wijn via de rivier te vervoeren van Pouilly naar Parijs. Bodem 
van mergel, zanderige klei en vuursteen. De gemiddelde leeftijd van de 
wijnstokken is 30 jaar. Opvoeding gedurende 5 maanden in inox cuves. 
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Domaine Landrat Guyollot 

 

 

Het domein van 16,5 hectare omvat diverse percelen gelegen in 
gerenommeerde lieux-dits, met gevarieerde bodems van kalk, silex en 
zandleem. 

Al 10 generaties lang wordt de expertise doorgegeven om het beste uit de 
terroir in elke fles te krijgen. Ook Sophie Guyollot, die momenteel het 
domein leidt, maakt fijne, elegante terroirwijnen. 

Het domein produceert vooral Pouilly Fumé van Sauvignon Blanc, maar 
ook Pouilly-sur-Loire van de Chasselas druif. 
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